
ADRIEN ROUSTAN 

 
 
Terroir :  
Vignoble qui se situe sur des bancs sableux déposés par la 
rivière voisine, l’Ouvèze. 
 

Cépages :  
100% clairette blanche et rose. 
 
Vinification :  
Vendange manuelle, pressurage directe en grappe entière, 
vinification naturelle sans ajout de produit œnologique. 
Elevage en cuve béton durant 8  mois. 
 
Notes de dégustation :  
Notes de thé et de menthes poivrées sauvages. Vin tendre et 
rafraichissant. 
 
Service & Accords :  
Servir à 12°C—Degré : 13% alc. 
Ravioles, salade de chèvre chaud, tapas. 
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